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	十二、主要中标标的承诺函
	食堂经营不允许二次转包或委托他人经营，更不能违法经营。一经发现，招标人有权取消经营资格，并给予经济处
	2、食堂劳务
	（1）厨师及工作人员共 9人（8个男性1个女性），18-60 周岁。
	（2）负责食材的加工、食堂日常管理；确保食品新鲜、安全，保证在押人员吃熟、吃热；保证在押人员厨房和食
	（3）建立在押人员用餐留样制度，保留 48 小时。
	（4）保证每天准时提供优质的早餐、午餐、晚餐（包含节假日）。
	（5）食堂操作人员有健康证，每年体检一次。卫生检疫、工作人员体检、伤残疾病等费用均由供餐企业自理。严
	（6）遵守国家法律法规和相关规章制度，遵守看守所相关工勤人员管理规定。
	3、食堂食材供应：看守所在押人员伙食实物量标准（公斤）
	根据《关于调整看守所在押人员或是实物量标准的通知》，在押人员年人均伙食标准为 255 元/人/月，看
	（1）按照招标单位要求采购粮食、蔬菜、肉类、蛋、豆制品、食油等；确保采购食材新鲜、安全；发现食材的数
	（2）保证每天准时送货到指定地点；
	（3）送货和接货人双方均要签字。 
	4、如出现下列情况之一者，我单位可停止其供餐资格: 
	（1）供餐企业工作人员不能满足就餐需要，经单位多次提出不予整改的;
	（2）掺杂使假，使用无证、过期、有害食品，危害身心健康，情节严重者。
	（3）供餐期间发生重大食品安全事故者。
	（4）供餐期间对就餐进行克扣、延时、减量、拒绝供餐等行为，情节较为严重者。 
	（5）在供餐时间内停止供餐一天以上者，或频繁发生停止供餐情况者。 
	5、监督管理
	（1）我单位对食堂的领导与管理，把其列为常规管理工作的重要内容，并确定一名领导分管（姓名：胡楠），配
	（2）我单位对供餐企业加强食品卫生。


		2024-02-18T15:36:22+0800
	2页(399,281)
	江苏御膳坊餐饮管理有限公司
	我检查过该文档，并且进行签章及数字签名


		2024-02-18T15:36:16+0800
	1页(306,467)
	江苏御膳坊餐饮管理有限公司
	我检查过该文档，并且进行签章及数字签名




